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dyttoohje TO6842 ja TO6823

TEKNISET TIEDOT

Tuotenumero t06842 t06823
Kosteuden kestivyys: [PX4 Teho 900W 1200W
Sahkoliitanta: 230V 50 Hz Liitantajohto 2m A

maadoitettuun ja vikavirtasuojattuun pistorasiaan. Ritila 34 % 22 om 23 % 25 om

Ennen ensimmiiista kiyttokertaa:

Kasaa laite kasausohjeen mukaisesti ja varmista, ettd ruuvit on Kiristetty huolellisesti. Tarkista, ettd laitteen vastuksen virtajonto:
on ehja. Viallista johtoa el saa kytked pistorasiaan. Pese grillausritild ja rasvapelti. Kuivaa osat huolellisesti. Aseta laite tukevallg
Jja tasaiselle alustalle. Halutessasi voit kiinnitt4d4 laitteen ruuveilla jaloissa olevista rei'istd alustaan. Kiinnitysruuvit eivét sisally
pakkaukseen. Varmista, ettei laitteen 1&hietdisyydelld ole mitadn herkésti syttyvad materiaalia. Varmista myos, etteivét lapset paase
kasiksi kuumaan laitteeseen.

SAVUSTAMINEN:

Sahkovastus tulee olla asennettuna laitteen runko-osaan. Laita purupellille kostutettuja tai vedessa méardksi liotettuja savustuspuruja
noin kourallinen tai korkeintaan 2 dl ja aseta purupelti purupellin kannattimien péadlle. Kayta karkeaa ja riittdvan isohakkeista
savustuspurua valttadksesi purujen lilan nopea syttyminen savustettaessa. Leppépuru on yleisin savustuspurulajike. Muita sopivia
lajikkeita ovat muun muassa omenapuu, tammi, kirsikkapuu ja pyokki. Valitse purulajike sen mukaan, minkd makuisen savun haluat.

Aseta rasvapelti paikoilleen. Halutessasi voit laittaa rasvapellin padlle palan alumiinifoliota suojaamaan rasvapeltid ja tekemaan
sen puhdistamisesta helpompaa. HUOM! Jata rasvapellin reiat avoimiksi. Laita savustettava raaka-aine ritilan péalle ja sulje kansi.
Kalaa tai muuta suolattavaa raaka-ainetta savustettaessa voit lisdta suolan vasta savustuksen jélkeen, jolloin laite ei altistu suolan
aiheuttamille pistesyopymille. Jos lisdat suolan ennen savustusta, huolehdi erityisen hyvin laitteen puhdistuksesta kéyton jalkeen.

Kytke laitteen johto maadoitettuun ja vikavirtasuojattuun pistorasiaan ja savusta kunnes ruoka on kypséa. Viitteelliset savustusajat
savustettavan raaka-aineen painosta riippuen loytyvét tdmén ohjeen lopusta. Valta turhaa kannen avaamista savustuksen aikana.
Laitteen kannen yldosassa oleva kahva on tarkoitettu vain laitteen siirtdmiseen kylmana.

Kun savustettava ruoka on kypsynyt, irrota laite pistorasiasta. HUOM! Al4 unohda laitetta paalle.

GRILLAUS:
Sahkovastus tulee olla asennettuna laitteen kansiosaan. Kun vastus on grillattavan ruoan ylédpuolella, grillaus tapahtuu lAmposéateilyn
vailkutuksesta. Taméd mahdollistaa grillauksen ilman kary4, silld tippuva rasva putoaa vastuksen sijaan rasvapellin péalle.

Aseta rasvapelti paikoilleen. Halutessasi voit laittaa rasvapellin paélle palan alumiinifoliota suojaamaan rasvapelti ja tekemaan sen
puhdistamisesta helpompaa. HUOM! J&téa rasvapellin reidt avoimiksi. Laita grillausritild rasvapellin péélle ja grillattavat ruoat ritilalle.
Kytke laitteen johto maadoitettuun ja vikavirtasuojattuun pistorasiaan. Sulje kansi. Varo laitteen kuumia osia avatessa laitteen
kantta grillauksen aikana. Laitteen kannen yldosassa oleva kahva on tarkoitettu vain laitteen siirtdmiseen kylmana. Laitteella
grillaukseen soveltuvat muun muassa makkarat, lampimat leivat, pihvit, kasvikset.. Jos haluat paistopinnan ruoan molemmin puolin,
kaanna grillattavaa ruokaa muutaman kerran grillauksen aikana.

" Kun grillattava ruoka on kypsynyt, irrota laite pistorasiasta. HUOMI Ala unohda laitetta péalle.

Laitteen puhdistaminen:

Pese grillausritilg, rasvapelti ja purupelti heti k&yton jalkeen, osat ovat konepestavia. Voit kayttdd puhdistamiseen myos grilliharjaa
tal karkeaa sientd. Pyyhi lika myo0s laitteen kannesta ja rungosta kunhan laite on ja&dhtynyt. Kuivaa osat ja laite huolellisesti pesun
jalkeen. Voit my6s kuumentaa osia muutaman minuutin laitteen sislld. Jos peset laitteen upottamalla sen veteen, poista vastus
laitteesta ennen upottamista. Vastus on hyvéd pyyhkid puhtaaksi kostealla liinalla. Sd&dnnéllinen ja huolellinen huolto pidentada
huomattavasti laitteen kayttoikad ja estad laitetta altistumasta suolan aiheuttamille pistesyopymille.

Varastointi:
Sdilyta laite kuivassa paikassa. Ennen varastointia laite on puhdistettava huolellisesti.

Varoitukset:

» Hiiltd tal muita palavia aineita ei saa kaytta4 tassa laitteessa.

- Laite tulee olla kytkettynd vikavirtasuojattuun ja maadoitettuun pistorasiaan, joka on enintddn 30 mA.

= Laitteen virtajohto tulee tarkastaa mahdollisten vikojen varalta eiké laitetta saa kdyttad, jos virtajohto on vioittunut. Virtajohto

on Kiinnitetty tiukasti vastukseen ja jommankumman vioittuessa koko vastuspaketti on vaihdettava uuteen.

» Tata laitetta eivat saa kdyttda henkilot mukaan lukien lapset, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat

alentuneet tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa vaikka heité valvottaisiin tai heité olisi opastettu kdyttdmaan laitetta.

- Laitteen pinnat tulevat kayton aikana erittain kuumiksi. Ala kanna tai siirré laitetta kuumana.

= Lapset eivat saa leikkia laitteella.

= Huolehdi, ettei virtajohto kosketa kuumaa laitetta.

= [ata laitetta el ole suunniteltu kéytettavaksi ajastimen tai kaukosdatimen kanssa.

» Ennen kayttoa aseta laite tukevalle palamattomalle alustalle, jossa kipinat palavista savustuspuruista eivat voi sytyttda
MpAristod palamaan.

= Kasiteltaessa kuumaa laitetta, rasvapeltid ja purupeltid tulee kédyttaa ldmmonkestavid kasineita.

» Kayton jalkeen katkaise virta irrottamalla virtajohto pistorasiasta. Al4 unohda laitetta paalle.




' asausohje

Laitteen kokoamista varten tarvitset tasaisen alustan, joka ei naarmuta laitetta seka
ristipdisen ruuvimeisselin ja 10 mm jakoavaim

Aseta laite tasaiselle alustalle. Kiinnitd jalat laitteeseen
kahdeksalla ruuvilla ja vastamutterilla laitteen runko-osaan.
Vastamutteri tulee laitteen sisdpuolelle. Kiristd ruuvit kéyttden
jakoavainta.

Kiinnita ketju laitteen sivussa oleviin reikiin kannen ja rungon
valille. S4ada ketjussa oleva mutteri niin, ettd ketju paasee
lilkkumaan vapaasti ja Kkiinnitd ketju laitteen sisadpuolelta
laippamutterilla  kanteen sek& runkoon. Kiristd ruuvit
Jakoavaimella.




Kiinnitd vastuksen Kkannat-
timet ruuveilla ja vastamut-
tereilla laitteen runko-osaan
sekd kanteen. Runko-osaan
kiinnitetddn kannakkeet, jois-
sa on mukana purupellin kan-
nattimet (1 ja 2). Kansiosaan
Kiinnittyy yksi kannatin (3).

Kiinnita lukkokahva laitteen kanteen kolmella ruuvilla ja
vastamutterilla. Kiristd ruuvit jakoavaimella.




Valitse ensin haluatko kayttaa laitetta savustimena vai grilling.

LAITTEEN KAYTTO SAVUSTIMENA

Asenna  vastus laitteen  runko-osaan
tyontamalla vastus laitteen sivulla olevasta
reiastd paikoilleen ja kiinnitd kahdella
ruuvilla. Kiinnitd irrallinen sulkupelti laitteen
kansiosaan.

Aseta purupelti purupellin kannattimien
paalle ja liséd pellille noin kourallinen
kostutettuja savustuspuruja.

Asete ritila rasvapellin péélle ja nosta
rasvapelti seka ritila paikoilleen laitteeseen.

Laite on valmis savustamista varten. Lue liséa
kayttoohjeesta kohdasta SAVUSTAMINEN

LAITTEEN KAYTTO GRILLINA

Asenna  vastus laitteen  kansiosaan
tyontamalla vastus laitteen sivulla olevasta
reiastd paikoilleen ja kiinnitd kahdella
ruuvilla. Kiinnitd irrallinen sulkupelti laitteen
runko-osaan.

Grillatessa et tarvitse purupeltié.

Asete ritila rasvapellin péélle ja nosta
rasvapelti sekd ritila paikoilleen laitteeseen.

Laite on valmis grillausta varten. Lue lisda
kdyttoohjeesta kohdasta GRILLAUS




' rusanvisning T06842 och T06823

TEKNISKA DATA

Product nr to6842 t06823
Fuktsikerhet: [PX4 Effekt 900W 1200W
Elanslutning: 230V 50 Hz Anslutningsledning 2 m 2 m

Endast for utomhusbruk. Far endast kopplas till Dimensioner 255 %30 x 375 cm 5O % 375 % 44 om
ett jordat uttag som &r skyddat mot felstrom. Gallor : TRD) cr'n e x’ 5 om

Fore forsta anvindningen:

Montera grill-rokugnen enligt monteringsanvisningen och dra &t skruvarna ordentligt. Kolla att elkabeln till resistorn ar felfri. En defekt
kabel fér inte kopplas till ett uttag. Tvatta grillgallret och fettplaten. Torka delarna ordentligt. Placera grill-rokugnen pé ett stabilt och
jamnt underlag. Du kan vélja att fasta grill-rokugnen vid underlaget med skruvar i de hal som finns i benen. Skruvar foljer inte med grill=
rokugnen. Se till att det inte finns lattantandligt material i narheten av grill-rokugnen. Se ocksa till att barn inte kan komma néra grill=
rokugnen nar den ar varm.

ROKNING:

Elresistorn bor vara monterad i grill-rokugnens nedre del. Lagg en handfull eller hogst 2 dl fuktigt eller blott rokspan pd sp&nplaten och:
placera den pd bararna. Anvand grovt rokspan med tillrackligt stor flis for att undvika att spanet tands for snabbt vid rokning. Alspan ar
den vanligaste rokspanssorten. Andra lampliga sorter &r till exempel dppeltrd, ek, korsbarstra och bok. Vélj roksp&nssorten enligt vilken
smak du vill ha i roken.

Lagg fettplaten pd plats. Du kan vélja att lagga en bit aluminiumfolie p4 fettplaten for att skydda fettpldten och gora det lattare att rengéra
den. OBS.! LAt hélen i fettplaten vara 6ppna. Lagg det som ska rokas pd gallret och stédng grill-rokugnen. Vid rokning av fisk eller annat
som ska saltas kan du vanta med att tillsatta saltet tills efter rokningen sé att grillen inte utsatts for punktfratning. Om du tillsatter saltet
Innan du borjar roka lonar det sig att vara speciellt noga med rengoéringen av grill-rokugnen efter anvandningen.

Koppla grill-tokugnens kabel till ett jordat uttag som ar skyddat mot felstrom och 16k maten tills den &r fardig. [ slutet av denna bruksanvisning
finns ungefarliga rokningstider i forhallande till vikten av den mat som ska rokas. Undvik att éppna grill-rokugnen i onddan under rokning.
Det handtag som finns i 6vre delen av grill-rokugnen &r endast avsett f0r att flytta grill-rokugnen nar den ar kall.

Nar maten som ska rokas ar fardig ska kabeln dras ur uttaget. OBS.! L&t inte grill-tokugnen vara pakopplad.

GRILLNING:
Elresistorn bor vara monterad i grill-rokugnens 6vre del. Nar resistorn ar ovanfor den mat som ska grillas ar det varmestralningen som
grillar maten. Maten blir grillad utan os eftersom fettet droppar ner pé fettpldten och inte pa resistorn.

Lagg fettplaten pd plats. Du kan vélja att lagga en bit aluminiumfolie p4 fettplaten for att skydda fettpldten och gora det lattare att rengéra
den. OBS.! L&t hdlen i fettpl&ten vara 6ppna. Lagg grillgallret pé fettplaten och det som ska grillas pé grillgallret. Koppla kabeln till ett jordat
uttag som ar skyddat mot felstrom. Stdng grill-rokugnen. Rér inte vid de varma delarna nér du oppnar grill-rokugnen under grillning. Det
handtag som finns i 6vre delen av grill-rokugnen &r endast avsett for att flytta grill-rékugnen nar den &r kall. Med grill-rokugnen kan du
bland annat grilla korv, varma smorgésar, biffar, gronsaker.. Om du vill ha stekyta pd bada sidorna ska du vanda matbitarna négra ganger
medan du grillar.

- Nar maten som ska grillas ar fardig ska kabeln dras ur uttaget. OBS.! L4t inte grill-rokugnen vara pakopplad.

Rengoring av grill-rokugnen:

Tvatta grillgallret, fettplaten och sp&npldten genast efter anvandning, delarna dr maskintvattbara. Du kan aven rengéra dem med en
grillborste eller en grov svamp. Torka av 6vre och nedre delen nar de blivit tillrackligt avkylda. Torka delarna och hela grill-rokugnen
ordentligt efter att de tvattats. Du kan dven hetta upp delarna i grill-rékugnen i ndgra minuter. Om du tvéattar grill-rokugnen genom att
sdnka den i vatten ska du forst ta resistorn ur grill-rokugnen innan du sanker ner den. Det &r bra att torka av resistorn med en fuktig trasa.
Nar man underhdller grill-rokugnen regelbundet och ordentligt haller den mycket langre och utsatts inte for punktirdtning som orsakas
av salt.

Forvaring:
Rengor grill-rokugnen ordentligt och férvara den sedan pd ett torrt stélle.

Varningar:

« Kol eller annat brannbart material f&r inte anvandas i grill-rokugnen.

« Grill-tokugnen bor vara kopplad till ett jordat uttag med hogst 30 mA som &r skyddat mot felstrom.

+ Elkabeln bor checkas for eventuella fel och grill-rokugnen far inte anvandas om elkabeln ar skadad. Elkabeln och resistorn hor ihop, och
om ndagondera ar skadad bor hela detta resistorpaket bytas.

« Grill-rokugnen fér inte anvandas av barn eller personer vars fysiska, sinnes- eller psykiska egenskaper ar nedsatta eller som saknar
erfarenhet eller kunskap dven om de 6vervakas eller man har lart dem anvénda grill-tokugnen.

= Grill-rokugnens ytor blir heta vid anvandning. Vanta darfor med att lyfta, bara eller flytta grill-rékugnen tills den blivit avkyld.

=Barn fdr inte leka med grill-tokugnen.

= Elkabeln far inte vara i beroring med grill-rokugnen nar den ar varm.

= Grill-rokugnen 4r inte avsedd for att anvandas med timer eller fjarrkontroll.

= Fore anvandning: Placera grill-rokugnen pé ett stabilt, obrannbart underlag dar gnistor frdn det brinnande rokspénet inte kan orsaka
brand.

= Anvand varmebestdndiga handskar nar du hanterar den varma grill-rokugnen, fettplaten och sp&nplaten.
Efter anvandning: Koppla bort strommen genom att dra ut elkabeln ur uttaget. Lat inte grill-rokugnen vara padkopplad.




onteringsanvining

For att montera grill-rokugnen behdver du ett jdmnt underlag som inte rispar grill-rokugnen
samt en krysskruvmejsel och en 10 mm skiftn

Placera grill-rokugnen pé det jamna underlaget. Fast benen vid
nedre delen av grill-tokugnen med 8 skruvar och kontramuttrar.
Kontramuttrarna ska vara pa insidan. Dra 4t skruvarna med
skiftnyckeln.

Satt fast kedjan i hélen i sidan av grill-tokugnen mellan ¢vre
och nedre delen. Stall in muttern i kedjan sd att kedjan kan réra
Sig fritt, och satt fast kedjan frdn insidan av grill-rokugnen med
en flansmutter i 6vre och nedre delen. Dra &t skruvarna med
skiftnyckeln.




Fast resistorbdararna med
skruvar och Kkontramuttrar i
nedre och 6vre delen. Fast ba-
rarma med sp&npldtens béarare
(1 och 2) 1 nedre delen. I dvre
delen fasts en bérare (3).

F&st 1dshandtaget vid ¢vre delen med 3 skruvar
och kontramuttrar. Dra at skruvarna med
skiftnyckeln.




Valj forst om du vill anvanda grill-rtokugnen som grill eller rékugn.

ANVANDNING AV GRILL-
ROKUGNEN SOM ROKUGN

Satt resistorn i nedre delen genom att sticka
in den 1 hélet i sidan av grill-tokugnen och
fast den med 2 skruvar. Fast det 10sa spjallet
vid ¢vre delen.

Placera spanpldten pé& spanpldtens bérare
och str6 en handfull fuktigt rokspan péa
spanplaten.

Placera gallret péd fettpldten och lagg in
fettplaten och gallret i grill-rokugnen.

Nu kan du anvanda grill-rokugnen som
rokugn. Las mera 1 bruksanvisningen under
ROKNING.

Al_\_IVI"!l\IDNING AV GRILL-
ROKUGNEN SOM GRILL

Satt resistorn i1 ¢vre delen genom att sticka
in den i hélet i sidan av grill-rtokugnen
och fast den med 2 skruvar. Fast det 1osa
spjallet vid nedre delen.

Nar du grillar behover du ingen spanplat.

Placera gallret pd fettplaten och l4gg in
fettplaten och gallret i grill-rokugnen.

Nu kan du anvanda grill-rokugnen som
grill. Las mera i bruksanvisningen under
GRILLNING.




structions TO6842 and T06823

TECHNICAL INFORMATION

Product nr t06842 t06823
Moisture resistance: [PX4 Power 900W 1200W

Electrical connection: 230V 50 Hz Cord

2 m 2 m

For outdoor use only. To be connected to an Measurements 45,5 x 30 X 37,5 cm 59 x 37,5 x 44 cm

earthed socket with fault current protection only..

Grating 34 x 22 cm 43 x 25 cm |

Before first use:

Assemble the Grill-Smoking Oven according to the assembly instruction and make sure that the screws are tightened carefully. Cheek
that the resistor cord is undamaged. Do not connect a damaged cord to the socket. Wash the grill grating and the fat plate. Dry the
parts carefully. Place the Grill-Smoking Oven on a solid and even base. You may fasten the Grill-Smoking Oven to the base with
screws by the holes in the legs. Fastening screws are not included in the package. Make sure that there is no inflammable material
near the Grill-Smoking Oven. Also make sure that children do not get close to the Grill-Smoking Oven when it is hot.

SMOKING:

The electric resistor should be fixed to the lower part. Sprinkle the chip tray with no more than 2 dl of moistened or soaked smoking
chips and place the chip tray on the chip tray carriers. Use sufficiently coarse smoking chips to avoid that the chips start glowing:
too fast. Alder chips are the most common smoking chips. Other suitable kinds are apple, oak, cherry and beech. Try different smoky
flavours and choose your favourites.

Put the fat plate in place. You can place a piece of aluminium foil on the fat plate to protect it and make it easier to clean. NOTE! Do
not cover the holes in the fat plate. Place the food to be smoked on the grating and close the Grill-Smoking Oven. When smoking
fish or other food to be salted, you can add the salt after smoking if you do not want the Grill-Smoking Oven to be exposed to pitting
corrosion caused by salt. If you add the salt before smoking, the Grill-Smoking Oven should be cleaned very carefully after use.

Connect the cord to an earthed socket with fault current protection and smoke the food until done. At the end of this booklet,
you'll find approximate smoking times in proportion to the weight of the food to be smoked. Avoid opening the Grill-Smoking Oven
unnecessarily during smoking. The handle on top of the Grill-Smoking Oven should only be used for moving the Grill-Smoking Oven
while it is cold.

When the food is done, disconnect the Grill-Smoking Oven from the socket. NOTE! Do not leave the Grill-Smoking Oven on.

GRILLING:
The electric resistor should be fixed to the upper part. When the resistor is above the food to be grilled, the food is grilled by thermal
radiation. Thus, the food is grilled without smell, as the fat hits the fat plate, not the resistor.

Put the fat plate in place. You can place a piece of aluminium foil on the fat plate to protect it and make it easier to clean. NOTE! Do
not cover the holes in the fat plate. Place the grill grating on the fat plate and the food to be grilled on the grating. Connect the cord
to an earthed socket with fault current protection. Close the Grill-Smoking Oven. Do not touch the hot parts when opening the Grill-
Smoking Oven. The handle on top of the Grill-Smoking Oven should only be used for moving the Grill-Smoking Oven while it is cold.
In the Grill-Smoking Oven, you can grill sausages, toasts, steaks, vegetables etc. If you want both sides of the food browned, turn it
a few times while grilling.

~ When the food is done, disconnect the Grill-Smoking Oven from the socket. NOTE! Do not leave the Grill-Smoking Oven on.

Cleaning the Grill-Smoking Oven:

Wash the grill grating, the fat plate and the chip tray immediately after use, the parts are machine washable. You can also use a grill
brush or a coarse sponge. Also wipe the dirt from the outer surfaces of the Grill-Smoking Oven as soon as it is cold. Dry the parts
and the Grill-Smoking Oven carefully. You can also heat the parts for a few minutes inside the Grill-Smoking Oven. If you wash the
Grill-Smoking Oven by immersing it in water, remove the resistor before doing so. Wipe the resistor with a damp cloth. With regular
and careful maintenance, the Grill-Smoking Oven will be useful for a long time and protected against pitting corrosion caused by salt.

Storage:
Clean the Grill-Smoking Oven carefully. Store it in a dry place.

Warnings:

» Do not use coals or other combustible materials in the Grill-Smoking Oven.

- The Grill-Smoking Oven should be connected to an earthed socket with fault current protection and no more than 30 mA.

= The cord should be checked for faults and damages. Do not use the Grill-Smoking Oven if the cord is damaged. The cord and the
resistor constitute one unit, and if either one is damaged, the entire unit must be replaced.

» The Grill-Smoking Oven should not be used by persons with reduced physical, sensory or mental qualities or who lack experience
or knowledge even if they are supervised or have been taught to use the Grill-Smoking Oven.

= During use, the surfaces of the Grill-Smoking Oven become extremely hot. Do not carry or move the Grill-Smoking Oven when it 1S
hot.

= Do not let children play with the Grill-Smoking Oven.

= Do not let the cord touch the surfaces of the Grill-Smoking Oven when it is hot.

= The Grill-Smoking Oven is not designed to be used with a timer or remote control.

= Before use, place the Grill-Smoking Oven on a solid incombustible base where sparks from burning smoking chips cannot cause a
fire.

= Use heat-tesistant gloves when handling the Grill-Smoking Oven, the fat plate and the chip tray while they are hot.
After use, disconnect the power by removing the cord from the socket. Do not leave the Grill-Smoking Oven on.




ssembly instrction

10 assemble the Grill-Smoking Oven, you need an even base that will not scratch the Grill=
smoking Oven, a cross-head screwdriver and a 10 mm adjustable spanner.

Place the Grill-Smoking Oven on an even base. Fasten the legs
to the smoking oven with 8 screws and locknuts. The locknuts
must be on the inside. Tighten the screws with the spanner.

Fasten the chain to the holes in the side of the Grill-Smoking
Oven between the upper and the lower part. Adjust the nut in
the chain so that the chain can move freely, and fasten the chain
from the inside of the Grill-Smoking Oven with a flange nut in
the upper and lower part. Tighten the screws with the spanner.




Fasten the resistor carriers to
the lower part and the upper
part with screws and locknuts.
The carriers with the chip tray
carriers (1 and 2) are fastened
to the lower part. One carrier
(3) is fastened to the upper
part.

Fasten the lock handle to the grill with 3 screws and
locknuts. Tighten the screws with the spanner.




First decide whether you wish to use the Grill-Smoking Oven as a grill or a smoking oven.

USING THE GRILL-SMOKING OVEN
AS A SMOKING OVEN

Put the resistor into the lower part by
pushing it into the hole in the side of the
Grill-Smoking Oven and fasten it with 2
screws. Fasten the loose valve to the grill.

Place the chip tray on the chip tray carriers
and sprinkle the chip tray with a handful of
moistened smoking chips.

Place the grating on the fat plate and place
the fat plate and the grating in the Grill-
Smoking Oven.

Now you can use the Grill-Smoking Oven as
a smoking oven. Read more in the instruction
under SMOKING.

USING THE GRILL-SMOKING OVEN
AS A GRILL

Put the resistor into the upper part by
pushing it into the hole in the side of the
Grill-Smoking Oven and fasten it with

2 screws. Fasten the loose valve to the
smoking oven.

The chip tray is not used for grilling.

Place the grating on the fat plate and place
the fat plate and the grating in the Grill-
sSmoking Oven.

Now you can use the Grill-Smoking Oven as
a grill. Read more in the instruction under
GRILLING.




HHCTPYKIIHUA I1O SKCHHYATAI.tI/II/I TO6842 1 TO6823

TEXHUYECKHWE XAPAKTEPHUCTHUKH

ToBapHbl HOMEp 106842 106823
BiarocToikocTh: [PX4

900B 1200B
AnexTponuTtanue: 230 B, 50 I'y BIOMHOCTE)
Hcnonb30BaTh TONbKO Ha OTKPBITOM BO3fyXe. JJ1eKTPOIIPOBOA 2M 2M
TTogKmo4aTh TOIBKO K 3a3eMJIEHHOM ¥ 3aL[MUIIEeHHO OT PasMep 455x30x 37,5 cM 59 x 37,5 x 44 cMm
3aMblKaHMSI PO3eTKe.
PenreTKu 34x22cmMm 43 x 25 cMm

Ilepea mepBbIM HCIIOAB3OBAHHEM:

Cobepure yCTPONCTBO II0 MHCTPYKIJUH M YOEAUTECH, YTO BCe BHHTHI 3aTSHYTHI TIJATEABHO. YOEAUTECH, YTO KabeAb IIMTAHNS HATPEBATEAs He IOBPEXACH.
IToBpesKAEHHBIN dAEKTPUYECKUI KabeAb He AOAKEH OBITh IIOAKAIOYEH K ceTH. IIpoMoiiTe pelleTKy AASL IPHMASL U KAIIA€yAOBHTEAb. BhICylnTe JacTH
TijaTeAbHO. IloMecTrTe yCTPONCTBO Ha TBEPAYIO POBHYIO MOBepXHOCTDb. IIpu >keAaHMM Mo)keTe 3aKpeNuTh YCTPOMCTBO BUHTAMH Uepe3 OTBEPCTHS Ha
HOXKaX. Kpere)xHbre BUHTDI He BKAIOCUEHBI B KOMIIAEKT. YOEAUTECH, UTO PSAOM C yCTPOMCTBOM He OBIA0 651 BocIiAaMeHsieMbIx Bemmeit. Kpome Toro, ybeaurecs,
9TO y AeTeil He GBIAOC GBI AOCTYIIA K FOPSIYEMY YCTPOUCTBY.

KOITYEHUE:

TpybuaTs1it 9AeKTPOHATpEBaTeAb OBITh YCTAHOBAEH B KOPITYCHOM YaCTH YCTpOiicTBa. IloMecTuTe Ha MAACTHHY yBAQXKHEHHBIE HAU 3aMOYEHHBIE OIIHAKH AASL
KOITYEHHs] IPUMEPHO OAHH FOPCTb MAH MAaKCHMAABHO 2 AA M IIOMECTHTE TIAACTHHY Ha omopy. MICIoAp3yiiTe rpy6ble ONMAKH, YTOOBI OHM He 3a)KIAHChH K
He IIPOTOPEeAM BO BPeMsI KOITYEHHUsI CAMIIKOM ObIcTpO. OABXOBbIE OIHAKH MCIIOAB3YIOTCS IPU KOITYEHHUH HanboAee 4acTo. AAsi KOITIEHHs! TAKKe IOAXOAST
APYTHeE BHABI AepPeBbeB: SI0AOHSL, Ay0a, BUIIHS 1 OyK. BoiGeprTe OIHAKM AASI KOITYEHHS B 3ABHCUMOCTH OT OXKHAAEMOTO BKYCA.

TTomecTHTe KAlAEYAOBHTEAD B OAOXKEHHOE MeCTO. AAST OOAErUeHHS OUMCTKU KAIIACYAOBUTEAS! AAS 3AIIUTHI MOXKHO HCIIOAB30BATh KYCOK AAIOMHUHHEBOM
¢oabru. NB! OcraBsre OTBEPCTHS KALACYAOBHTEAS CBOOOAHBIMIL. A\OGABbTE IPOAYKTBI AASI KOITYEHHUsI M 3aKPONTE KPBIIKY. IIpK KOIMeHHH PHIObI HAK
APYTHX IIPOAYKTOB C AODABAGHMEM COAM, COAb CAEAYeT AOOABUTb TOABKO MOCA€ KOITYEHMs, YTOObI 3alUTUTh YCTPOUCTBO OT pasbepanus. Ecan poobaBuTe
COAB IIepeA KOITYEHIEeM, TO yCTPONCTBO TpebyeT 0CO60 TIATeABHOM OYMCTKH IIOCAE HCIIOAb30BAHHS.

TTOAKAIOYHTE COEAMHHMTEABHBIA IIHYP YCTPOMCTBA K 3a3€MACHHOM M 3AUJUIIEHHOM OT 3aMBIKAHHS CETEBOH PO3eTKe U KOITUTE PGy A0 FOTOBHOCTH.
TIpuMepHbIe BpeMeHa KOITYeHHs B 3ABUCKMOCTH OT KOAMYECTBA CHIPhsI BbI HaliAeTe B KOHIIE AAHHOTO PYKOBOACTBA. [136erafiTe OTKpPHITHS KPHIIIKK YCTPOMCTBA
MpH KomyeHun. Pydka B BepxXHeit YacTH KPBIIIKH yCTPOKHCTBA IIPEAHA3HAYeHa TOABKO AASl TPAaHCTIOPTHPOBKHU YCTPOKCTBA MPH HOPMAAbHOM TeMITepaType.

Koraa xomueHocTu roroBsl, yaaaute ycrpoiicrso ot cetn. BHIIMAHUME! He 3a6yabTe BHIKAIOUHTD YCTPOHCTBO OCAE HCIIOAb30BAHNS!

T'PUAD:

TpyOuaTsIit 5AeKTPOHATPEBATEAb AOAKEH OBITb YCTAHOBAEH B KpbIlIKe ycTporicTBa. Koraa HarpeBaTeAb HAXOAMTCS Hap, THIeEN, IIPOLIECC KAPKH Ha TPUAE
MPOUCXOAMT TIPU IIOMOIIIM TEIIAOBOTO U3AYYeHHUs. BAaroaaps aToMy npH KapKy Ha IPHAe IIOAHOCTBIO OTCYTCTBYET 3aIlaX TapH, HOTOMY 4TO JKHP He Kalaer
Ha HarpeBaTeAb, 2 HAKAIIAMBAETCs Ha KAIIACYAOBHTEAD.

TTomecTHTe KalAEYAOBHTEAD B IOAOXKEHHOE MeCTO. AAST OOAErUeHHS OUMCTKHU KAIIACYAOBUTEAS! AASL 3AIIUTHI MOXKHO HCIIOAB30BATh KYCOK AAIOMHUHHEBOM
¢$oasri. BHIIMAHME! OcraBbTe 0TBepCTHS KAIIACYAOBUTEASI CBOOOAHBIMH. IToMecTHTe peleTKy AASI TPHASI HA KAIIAEYAOBUTEAD, a 3aTeM KAAAUTE IIHILY
Ha pemeTky. [IoaAKAIOUHTE COGAMHHTEABHBIN IIHYP YCTPOMCTBA K 3a3eMACHHOM M 3aINMIEHHON OT 3aMBIKAHMS CeTEeBOH pO3eTKe. 3aKpOHTEe KPBIIIKY.
Ocreperaitrech ropsdIX YacTeil IPUOOPa, KOrAd BBl OTKPBIBAETE KPBIIKY BO BpeMsi IPUIOTOBAeHNMS Ha rpuae! Pydka B BepXHell YaCTH KPBIIIKY yCTPOMCTBA
HPeAHA3HAYeHA TOABKO AASI TPAHCIIOPTHPOBKH YCTPONCTBA IPH HOPMAABHON TeMIIeparType. AAs TPHASI Ha AAHHOM yCTPOJCTBE TOASTCS KOAGAChI, ropsdme
6y Tep6poABI, MSCO, OBOIIHM K T. A. EcAn BbI XOTHTE, YTOOBI HIIA Ha IPHAE GBIAA GBI ITOAXKAPEHA C 0O0KX CTOPOH, IepeBepHHTE IIHIIy Ha IPUAE HECKOABKO Pas.

EcaAu mumja Ha rpuae roToBa, oTKAI0uuTe yeTporcTBO oT ceT. BHMMAHUME! He 3a6yAbTe BBIKAIOUHTD YCTPOMCTBO IOCAE HCIIOAb30BaHHS!

Ouncrka npubopa:

BsiMoliTe pemmeTKy AAS TPUAS, KAIIACYAOBUTEAD U IIAACTHHY AASI OIIUAOK CPasy ke IIOCAe HCIIOAB30BAHMS. Bce KOMIIOHEHTHI MOXXHO MBITh B [IOCYAOMOEYHOM
MamuHe. Bol MOXKeTe TakKe UCIIOAB30BaTb AASL YHCTKU LIETKY AASL TPHASL MAU JKECTKYIO T'yOKy. [IpoTpuTe KpBILIKY H KOPITYC, KAK TOABKO YCTPOMCTBO
ocroiHeT. [TocAe MBIThSI BRICYIIMTE YCTPOMCTBO M KOMITOHEHTHI TIIATEABHO. BbI MOXeTe Taxoke HarpeTh A€TAAM BHYTPHU YCTPOMCTBA B TeUEHIE HECKOABKUX
MUHYT. ECAV BB unCTHTE YCTPOVICTBO B BOAE, YAAAUTE IIEPeA IIOIPY>KEHHEM B BOAY HarpeBareAb. HarpeBaTeAbHBII 9A€MEHT SKeAATEABHO IIPOTHPATH BAAKHOM
TPSIIKOIL. PeryAsipHOe U TIaTeABHOE TEXHUIECKOE 0OCAYKMBAHIE 3HATUTEABHO IIPOAAEBAET CPOK CAYXKOBI yCTPONCTBA U 3AINUINAET OT Pa3beAAHIS COABIO.

Xpanenne:
XpaHHTe YCTPONCTBO B CyxoM MecTe. [lepea XpaHeHHeM yCTPOFCTBO AOAXKEH OBITD TIATEABHO OYHIIIEH.

IIpeaynpeskaenus:

« B ycrporicTBe HeAb3sI HCIIOAB30BATh YTOAb HAU ADYTHE TOPIOYMEe MaTepHAAbL

* YCTPOMCTBO AOAXKHO OBITh COEAHHEHO C 3aIHIIeHHOM OT 3aMBIKAHKS A0 30 MA 1 3a3eMAEHO K PO3€eTKe.

« Ybeaurecs, 4T0 KabeAb IIUTAHNUS He TIOBPEXAEH. YCTPOICTBO C TOBPEKAEHHBIM KabeAeM IUTAHUS He AOAYKHO UCIIOAb30BaThCs. KabeAb MUTaHUs TOCTOSHHO
ITIOAKAIOYEH K HaI‘peBaTeAhHOMy 9AEMEHTY, B CAydae HOBPE)KACHI/I?[ Ka)KAOfI YaCTH BEChb KOMITACKT AOAXKEH 6I)ITI7 3aME€HEH.

« He mosBoAstiiTe HCIIOAB30BATh YCTPOMCTBO ACTSIM HAH AMIIAM, KOTOPbIe HAXOASITCS B TAKOM COCTOSTHHH, YTO HX QH3HUYECKHe, CEHCOPHbIE AU YMCTBEHHbIE
XapaKTePHCTHKH YMEHbIIHAKCH UAK KOTOPbIe He HMEIOT HeOOXOAMMBIH OIIBIT M 3HAHUS AASI HCIIOAb3OBAHHSI YCTPOHCTBA.

« [ToBepXHOCTb YCTPOMCTBA CTAHOBHTCSI OCOOEHHO TOPSIMUM IIPH MCIOAB30BaHUU ycTpoiicrBa! He aBuraiite mam mepemMenraiiTe yCTpOMCTBO, KOTAQ OH
TOPSTIHI.

o AeTH He AOAYKHBI HTPATh C yCTPOHCTBOM.

» Y6eAuTech, 4TO KabeAb IUTaHus He GbIA GBI B KOHTAKTe C TOPSYUM YCTPONCTBOM.

» AaHHOE YCTPOCTBO He MPeAHA3HAYEHO AAS HCIIOAB30BAHMA C TAFIMEPOM MAM IIyABTOM AMCTAHIIMOHHOTO YIPABACHHS.

« Ilepep mcroAp3oBaHMEM IIOMECTHTE YCTPOMCTBO HA YCTOMYHMBYIO HETOPIOYYIO IOBEPXHOCTb B MeCTe, TA€ HMCKAIOYAIOTCS BO3HUKHOBEHME IIOXKapa OT
3KWMTAHHS ONMAKU B Pe3yAbTaTe HCKPBI.

« IIpy paboTe ¢ TOPSINM YCTPONCTBOM, KAIIA€YAOBUTEAEM U IIAACTUHOM AAS OIIMAKH CACAYET HCIIOAb30BATb TEPMOCTOMKIE IEPYATKH.

« [TocAe HCIOAB30BAHMS OTKAIOUMTE IIUTAHUE, OTCOCAUHHB KaOeAb IUTAHUS OT dAEKTPUYECKON po3eTKH. He 3a6yabre BHIKAIOUHTD YCTPOMCTBO IIOCAE
HCITOAb30BaHKs !



PykoBOACTBO AJs c60pku

AAsi coopku ycTporicTBa TpebyeTcst IAOCKAsl TOBEPXHOCTD, KOTOPAsl He IJapaIiaeT yCTPONCTBO, KPECTOBYIO

OTBEPTKY U Tae4yHbIM Kar04 10 MM.

ITomecTHTe YCTPOHCTBO Ha POBHYIO IOBEPXHOCTD. IIpHKpenuTe HOXKI
K KOPITyCy YCTPONCTBAa C IIOMOINBIO BOCBMH OOATOB M KOHTPIAfKI.
Tafika ocTaeTcsi Ha BHyTPeHHeH CTOPOHE yCTPONCTBA. 3aTSHUTE HOATHI C

IIOMOIIIBIO IT'A€YHOTI'O KAKOYA.
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Ipukpenure nenb B OTBEPCTUSI HA HOKAX YCTPONCTBA MEXAY KPBILKON
u xoprycoM. OTperyaupyiite NpUCOCAMHEHHYIO K IIelIU IaiKy Tak, YTO
LIeTlb MOXKET CBOOOAHO IepeMelaThbCsl U IPUKPEIUTe LIellb IIPU IOMOLIN
Mafi60BOI raiiku BHYTPH YCTPOWCTBA K KPBIIIKe M KOPIYCY. 3aTsSHUTE
OOATBI C IIOMOIIBIO TAEUHOTO KAIOYA.




Ipukpenure pydky AByMS GOATaMH M KOHTPraiikoi K
KPBIIIKe yCTPOMCTBA. 3aTSHITE OOATHI C IOMOIIBIO TA€YHO

Ta€9YHOr'0 KAKOYa.

IIpuxpenute omopsl HarpeBaTeAs
0oATaMM ¥  KOHTprafikaMd K
KOPITyCY M KpBIIIKe yCTPOMHCTBA.
K  xopmycy  mpuKpenasioTcs
AepXaTeAl C OIOpPaMHU IAACTHHEI
aast omuaok (1 um 2). K xppimke

IIpHKpenAseTcst oAHa omopa (3).

IIpukpenure 3anppaeMyro pyduKy K KpbIIIKe yCTPOHUCTBA
TpeMst 6OATaM¥ U KOHTPraiiKaMH. 3aTsHHUTe OOATHI C IOMOILIBIO




CHavaaa BbI6ePI/ITe, XOTHUTE AN Bbl UCITOAB30BaTh YCTpOfICTBO B KQUeCTBe KOIITHABHOM ITe9H UAU

TPUAH.

KAIIAEY-
AOBUTEAD

HCIIOAB3OBAHHUE YCTPOVICTBA B
KAYECTBE KOIITUABHOM ITEYU

YcranoBuTe HarpeBareAb B KOPIYC YCTpPOMCTBA,
AASL U€TO BABHIAlTe HarpeBaTeAb B OTBEPCTHE Ha
OOKY yCTpOCTBA U 3aKPEIIUTE er0 ABYMSI BUHTAMH.
IIpukpenure OTAEABHYIO ABIMOBYIO 3aCAOHKY K
KPBIIIKE YCTPONCTBA.

ITomecTHTe MAACTHHY AAS OIMAOK HA OIIOPHI M
AODaBbTe HAa IAACTHHY TOPCTb YBAKHEHHBIX
OIIUAOK AAS KOITYEHHS.

TTomecTure pemeTKy Ha KaIlACyAOBUTEAb H
IIOAHUMHUTE KaIIACYAOBHUTEAb C pemeTKoiI Ha
YCTaHOBA€HHO€ MECTO B yCTpOI;ICTBe.

YcTpoiicTBO TOTOBO AAsl KOmUeHus. ‘IurariTe
noapo6OHee u3 pasaesauncrpykuy KOITIEHUE.

HCIIOAB3OBAHUE YCTPONMCTBA B
KAYECTBE I'PHUAA

YcranosuTe HarpeBaTeAb B KPBIIIKY yCTPONCTBA,
AAS 4eTO BABUTAlTe HarpeBaTeAb B OTBEPCTHE
Ha 6OKY yCTPOMCTBA U 3aKPEIINTe €T0 ABYMS
BUHTaMU. [IprKpennTe OTAEABHYIO ABIMOBYIO
3aCAOHKY K KOPITYCy yCTpONCTBA.

le/l T'PHUAE ITAACTHHA AAS OITMAOK HE HYJ)XHa.
ITomecTure PEHIETKY Ha KAIIACYAOBUTEAD 1
IIOAHHMHUTE KAIIACYAOBUTEAD C pemeTKoﬁ Ha

YCTaHOBA€HHO€ MECTO B YCTPOﬁCTBe.

YcrporicTBo roToBO AAS rpuAs. UuTaliTe AaAbie
u3 paszpesa nacrpykuuun F'PUAD.

MMAACTHHA
AASL OITUAOK




Kasutusjuhend TO6842 ja TO6823

TEHNILISED ANDMED

Toode nr to6842 t06823

Niiskuskindlus: [PX4 Voimsus 900W 1200W
Elektriiihendus: 230V 50 Hz Juhtme pikkus om om

ARinult valjas kas“tamiseks- Uhendada ‘ainult Mitat 455 x 30 x 37,5 cm 59 x 37,5 x 44 cm
maandatud ja rikkevoolu kaitsega varustatud pistikupesasse.

Restid 34x 22 cm 43 x 25 cm

Enne esimest kasutuskorda:

Pange seade vastavalt juhistele kokku ja veenduge, et kdik kruvid on pingutatud hoolikalt. Kontrollige, et kiittekeha toitejuhe ei oleks
kahjustatud. Kahjustatud elektrikaablit ei tohi thendada vooluvdrku. Peske grillimisrest ja pritsmepann. Kuivatage osad korralikult
dra. Asetage seade kindlale ja tasasele pinnale. Soovi korral voite kinnitada seadme kruvidega alusele kruvidega 14bi jalgades olevate
aukude. Kinnituskruvid ei kuulu komplekti. Veenduge, et seadme lahedal ei oleks tuleohtliku materjali. Samuti veenduge, et lastel oleks
takistatud juurdepads kuumale seadmele.

SUITSUTAMINE:

Kittekeha (elektritenn) tuleb paigaldada seadme korpuseosasse. Asetage puruplaadile niisutatud voi marjaks leotatud suitsutuspuru
umbes ks peotdis vl maksimaalselt 2 dl ja asetage puruplaat tugedele. Kasutage jamedamat suitsutuspuru, et see ei sittiks ja el
poleks suitsutamise kdigus liiga kiiresti dra. Lepapuru on suitsutamiseks kdige enam kasutatud puuliik. Suitsutamiseks sobivad ka
teised puuliigid, naiteks dunapuu, tamm, kirss ja pook. Valige suitsutuspuru vastavalt sellele, millist maitset soovite.

Asetage pritsmepann ettendhtud kohta. Pritsmepanni puhastamise lihtsustamiseks voib asetada selle kaitseks tiki fooliumit. NBI Jatke
pritsmepanni augud vabaks. Lisage suitsutatavad produktid ja sulgege seadme kaas. Kala voi teiste produktide suitsutamisel koos
soolamisega tuleb lisada soola alles parast suitsutamist, et kaitsta seadet soola poolt tekitatud sodvituskahjustuste eest. Kui lisate soela
enne suitsetamist, vajab seade pérast kasutamist eriti hoolikat puhastamist.

Uhendage seadme thendusjuhe maandatud ning rikkevoolukaitsega varustatud seinakontakti ja suitsutage, kuni kala on kups. Suunda
andvad suitsutusajad vastavalt tooraine kogusele leiduvad kdesoleva juhendi 10pust. Valtige suitsutamise ajal liigset seadme kaane
avamist. Seadme kaane tlaosas olev kdepide on mdeldud kasutamiseks ainult seadme transportimisel, kui seade on jahtunud.

Kui suitsutatud toit on kiips, eemaldage seade vooluvorgust. TAHELEPANU! Arge unustage seadet pérast selle kasutamist valja lulitadal

GRILLIMINE:
Elektritenn tuleb paigaldada seadme kaaneosasse. Kui kiittekeha on grillitava toidu kohal, toimub grillimine soojuskiirguse abil. Tanu
sellele el teki grillimisel kdrbehaisu, kuna rasv ei tilgu kiittekehale, vaid koguneb pritsmepannile.

Asetage pritsmepann ettendhtud kohta. Pritsmepanni puhastamise lihtsustamiseks voib asetada selle kaitseks tuki fooliumit. NBI
Jatke pritsmepanni augud vabaks. Asetage grillimisrest pritsmepannile ning laduge grillitavad hdrgutised restile. Uhendage seadme
thendusjuhe maandatud ning rikkevoolukaitsega varustatud seinakontakti. Sulgege kaas. Ettevaatust kuumade osadega, kul avate
grillimise ajal seadme kaane! Seadme kaane tlaosas olev kdepide on moéeldud kasutamiseks ainult seadme transportimisel, kui seade
on jahtunud. Seadmega grillimiseks sobivad mh. vorstid, kuumad vdileivad, liha, kdodgiviljad .. Kul soovite grillitava toidu kummalegi
pinnale praepinda, poorake oma hdrgutistel grillimise ajal méned korrad kulge.

" Kui grillitud toit on kups, eemaldage seade vooluvérgust. TAHELEPANU! Arge unustage seadet pérast selle kasutamist vélja lilitadal

Seadme puhastamine:

Peske grillimisrest, pritsmepann ja puruplaat kohe pérast kasutamist puhtaks. K3iki osasid voib pesta ndudepesumasinas. Voite
kasutada puhastamiseks ka grilliharja voi karedat svammi. Puhkige seadme kaas ja korpus puhtaks niipea, kui seade on maha jahtunud.
Pérast pesemist kuivatage seade ning osad pohjalikult dra. Voite osasid ka moni minut seadme sees kuumutada. Kul te pesete seadet
vette kastes, eemaldage enne vettekastmist seadmest kuttekeha. Kuttekeha on soovitav puhkida puhtaks niiske lapiga. Regulaarne ja
hoolikas hooldamine pikendab oluliselt seadme eluiga ning kaitseb seadet soolast pohjustatud séobimiskahjustuste eest.

Hoidmine:
Hoidke seadet kuivas kohas. Enne ladustamist tuleb seade hoolikalt puhastada.

Hoiatused:

+ Seadmes el tohi kasutada stisisid ega muid sittivaid materjale.

» Seade peab olema thendatud kuni 30 mA rikkevoolukaitsega kaitstud ja maandatud pistikupesassse.

» Kontrollige, et seadme toitejuhe el oleks vigastatud. Vigastatud toitejuhtmega seadet ei tohi kasutada. Toitekaabel on tthendatud
kuttekehaga pusivalt, kummagi osa vigastuse korral tuleb kogu komplekt asendada uuega.

» Arge lubage seda seadet kasutada lastel ega isikutel, kes on sellises seisundis, et nende fiitisilised, sensoorsed v6i vaimsed omadused
on alanenud voi kellel puuduvad seadme kasutamiseks vajalikud kogemused ja teadmised.

» Seadme pind muutub seadme kasutamise ajal eriti kuumaks! Arge kandke ega liigutage seadet, kui see on kuum.

= Lapsed el tohi seadmega mangida.

= Hoolitsege, et toitejuhe el oleks kuuma seadmega kokkupuutes.

= See seade el ole moeldud kasutamiseks koos taimeriga vl kaugjuhtimispuldiga.

= Enne kasutamist asetage seade stabiilsele mittepdlevale alusele sellisesse kohta, kus suitsutuspuru suttimisel tekkivatest sddemetest
tulekahju tekkimine on vélistatud.

= Kasitsedes kuuma seadet, pritsmepanni ja puruplaati tuleb kasutada kuumakindlaid kindaid.

« Parast kasutamist lilitage seade vooluvdrgust lahti, eemaldades toitejuhe seinakontaktist. Arge unustage seadet parast selle
kasutamist valja lulitada!




' omplekteerimsjﬁhend

Seadme komplekteerimiseks vajate tasast pinda, mis ei kriimusta seadet, ning ristpeaga
Kruvikeerajat ja 10 mm mutrivatit.

Asetage seade tasasele pinnale. Kinnitage jalad seadme korpuse
kulge kaheksa poldi ja vastumutriga. Mutter jéadb seadme
sisepoolele. Pingutage poldid mutrivtmega.

Kinnitage kett seadme kilgedel olevatesse aukudesse kaane
ja korpuse vahele. Reguleerige keti kuljes olevat mutrit nii, et
kett saab vabalt liikuda ning kinnitage kett seadme seestpoolt
seibmutriga kaane ning korpuse kulge. Pingutage poldid
mutrivotmega.




Kinnitage kuttekeha toed pol-
tide ja vastumutritega seadme
korpuse ja kaane kulge. Kor-
puseosa Kkulge Kkinnitatakse
hoidjad, mille kuljes on purup-
laadi toed (1 ja 2). Kaaneosas-
se kinnitub ks tugi (3).

Kinnitage lukustatav kdepide seadme kaane kilge kolme
poldi ja vastumutritega. Pingutage poldid mutrivitmega.




Koigepealt valige, kas soovite kasutada seadet suitsuahju voi grillina.

Prits-
meplaat

SEADME KASUTAMINE
SUITSUAHJUNA

Paigaldagekuttekeha seadmekorpuseosasse,
milleks likake kiittekeha seadme kuljel
olevast august sisse ning kinnitage see kahe
kruviga. Kinnitage eraldi olev suitsusiiber
seadme kaaneossa.

Asetage puruplaat tugedele ja lisage
puruplaadile peotais niisutatud
suitsutuspuru.

Asetage rtest pritmeplaadi peale ja tdstke
pritsmeplaat koos restiga seadmes selleks
ettendhtud kohale.

Seade on valmis suitsutamiseks. Lugege
lisainfot kasutusjuhendi peatukist
SUITSUTAMINE.

SEADME KASUTAMINE GRILLINA

Paigaldage kuttekeha seadme kaaneosasse,
milleks lukake kuttekeha seadme kiiljel
olevast august sisse ning kinnitage

see kahe kruviga. Kinnitage eraldi olev
suitsusiiber seadme korpuseossa.

Grillimisel el 14he puruplaati vaja.
Asetage rest pritmeplaadi peale ja tdstke
pritsmeplaat koos restiga seadmes selleks

ettenahtud kohale.

Seade on valmis grillimiseks. Lugege edasi
kasutusjuhendi peatukist GRILLIMINE.




ebauchsanleitung T06842 und TO6823

TECHNISCHE DATEN

Feuchtigkeitsbestindigkeit: [PX4 Produkt 106842 106823
Elektroanschluss: 230V 50 Hz Leistung 900W 1200W

Nur fiir Gebrauch im Freien. Darf nur mit einer Anschlusskabel 21m 2.m
geerdeten und fehlerstromgeschiitzten Steckdose Abmessungen 45,5 x 30 x 37,5 cm 59 x 37,5 x 44 cm

verbunden werden. Roste 34 x 22 cm 43 x 25 cm

Vor der Inbetriebnahme:

Montieren Sie das Gerat nach der Montageanleitung und sichern Sie, dass die Schrauben ordentlich angezogen sind. Uberpriifen Sie, dass dié
Stromleitung des Heizstabs fur das Gerét intakt ist. Beschadigte Leitung darf nicht mit einer Steckdose verbunden werden. Waschen Sie den:
Grillrost und das Tropfblech. Trocknen Sie die Teile ordentlich. Stellen Sie das Gerét auf eine stabile und ebene Unterlage. Wenn Sie wollen,
konnen Sie das Gerat mit Schrauben durch die Locher in Beinen in die Unterlage befestigen. Befestigungsschrauben sind in der Packung nicht
inbegriffen. Sichern Sie, dass es ganz in der Nahe des Gerats kein leicht brennbares Material gibt. Sichern Sie auch, dass Kinder mit dem
heissen Gerat nicht in Bertthrung kommen.

RAUCHERN:

Der Elektroheizstab muss in den Rahmen des Geréts installiert sein. Stellen Sie etwa eine Handvoll oder hochstens 2 dl befeuchtete oder
im Wasser nass eingeweichte Rauchspéne auf das Spanblech und stellen Sie das Spanblech auf die Tréger des Blechs. Benutzen Sie grobe
Rauchspane mit gentigend grossen Hackspanen um zu schnelle Entziindung der Spéne beim Rauchemn zu vermeiden. Erlenspéane sind die
gewohnlichste Rauchspanart. Andere passende Arten sind u.a. Apfelbaum, Eiche, Kirschbaum und Buche. Wahlen Sie die Spanart je nach dem,
mit welchem Geschmack Sie den Rauch wollen.

Stellen Sie das Troptblech auf. Wenn Sie wollen, kénnen Sie ein Stuck Aluminiumfolie auf das Tropfblech legen um das Tropiblech zu schiutzen
und um seine Reinigung einfacher zu machen. ACHTUNG! Lassen Sie die Locher des Troptblechs offen. Legen Sie das Rduchergut auf den Rost
und schliessen Sie den Deckel. Beim Rauchern von Fisch oder von einem anderen Rohmaterial zum Salzen kénnen Sie Salz erst nach dem
Rauchern hinzufugen, dann ist das Gerét der Lochkorrosion durch Salz nicht ausgesetzt. Falls Sie Salz vor dem Rauchern hinzufugen, reinigen
Sie das Gerét sehr gut nach dem Gebrauch.

Die Leitung des Gerats mit einer geerdeten und fehlerstromgeschutzten Steckdose verbinden und rauchern bis das Essen gar ist. Empfohlene
Réucherungszeiten abhdngig vom Gewicht des Rducherguts sind am Ende dieser Anleitung zu finden. Vermeiden Sie unnotiges Offnen des
Deckels wahrend des Raucherns. Der Griff im Oberteil des Deckels ist nur zum Verlegen des kalten Gerats bestimmt.

Wenn das Rauchergut gar ist, entfernen Sie die Leitung des Gerats aus der Steckdose. ACHTUNG! Nicht vergessen, dass Gerat abzuschalten.

GRILLEN:
Der Elektroheizstab muss in den Deckel des Geréts installiert sein. Wenn der Heizstab sich tber dem Grillgut befindet, geschieht das Grillen als
Folge der Warmestrahlung. Dies ermoglicht Grillen ohne Brandgeruch, da das tropfende Fett statt Heizstab auf das Tropiblech fallt.

Stellen Sie das Tropfblech auf. Wenn Sie wollen, kénnen Sie ein Stuck Aluminiumfolie auf das Tropfblech legen um das Tropfblech zu
schitzen und um seine Reinigung einfacher zu machen. ACHTUNG! Lassen Sie die Locher des Troptblechs offen. Legen Sie den Grillrost aut
das Tropiblech und das Grillgut auf den Rost. Die Leitung des Gerats mit einer geerdeten und fehlerstromgeschutzten Steckdose verbinden.
Deckel schliessen. Vorsicht mit den heissen Teilen des Geréts beim Offnen des Deckels wahrend des Grillens. Der Griff im Oberteil des Deckels
1St nur zum Verlegen des kalten Gerdts bestimmt. U.a. Wirste, Toasts, Steaks, Gemuse eignen sich zum Grillen mit dem Gerdt. Wenn Sie eine
Bratoberflache auf beiden Seiten des Grillguts haben mochten, wenden Sie es einige Male wahrend des Grillens.

" Wenn das Grillgut gar ist, entfernen Sie die Leitung des Geréts aus der Steckdose. ACHTUNG! Nicht vergessen, dass Gerat abzuschalten.

Reinigung des Geriits:

Waschen Sie den Grillrost, das Tropfblech und das Spanblech sofort nach dem Gebrauch, die Teile sind maschinenwaschbar. Sie konnen zur
Reinigung auch eine Grillbiurste oder einen rauen Schwamm benutzen. Wischen Sie den Schmutz auch vom Deckel und Rahmen des Geréats
ab, wenn das Geréat kthl geworden ist. Trocknen Sie die Teile und das Gerat ordentlich nach dem Waschen. Sie konnen auch die Teile einige
Minuten innerhalb des Geréts erhitzen. Falls Sie das Gerat waschen, indem Sie es ins Wasser tauchen, entfernen Sie den Heizstab aus dem
Geréat vor dem Tauchen. Es wére gut, den Heizstab mit einem feuchten Tuch sauber zu wischen. Regelméssige und sorgfaltige Pflege verlangert
petrachtlich die Gebrauchsdauer des Gerats und hindert, dass das Gerat der Lochkorrosion durch Salz nicht ausgesetzt ist.

Lagerung:
Das Gerat in einem trockenen Raum aufbewahren. Vor der Lagerung das Gerat ordentlich reinigen.

Warnungen:

» Kohle oder anderes Brennmaterial darf in diesem Gerét nicht benutzt werden.

- Das Gerat muss mit einer geerdeten und fehlerstromgeschiitzten Steckdose verbunden sein, die hochstens 30 mA ist.

= Die Stromleitung des Gerats muss fur mogliche Defekte tberpriift werden und das Gerat darf nicht benutzt werden, falls die Leitung beschadigt
ist. Die Stromleitung ist fest mit dem Heizstab befestigt und wenn eine von den beiden beschéadigt wird, muss das ganze Heizstabpaket
ausgewechselt werden.

= Dieses Gerat darf nicht von Personen, einschliesslich Kindern, benutzt werden, deren physische, sensorische oder geistige Eigenschalten
abgenommen sind oder die keine Erfahrung oder Information haben, obwohl sie tiberwacht wiirden oder sie unterwiesen waren, das Gerat
Zu benutzen.

= Die Oberflachen des Gerats werden wéhrend der Benutzung sehr heiss. Tragen oder bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es heiss ist.

= Kinder durfen mit dem Gerét nicht spielen.

= Sichern Sie, dass die Stromleitung mit dem heissen Gerat nicht in Berithrung kommt.

= Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt, mit einer Steueruhr oder Fernbedienung benutzt zu werden.

= Vor Benutzung, stellen Sie das Gerét auf eine stabile unbrennbare Unterlage, wo Funken aus den brennenden Rauchspénen die Umgebung
nicht in Brand setzen konnen.

= Beim Umgehen mit dem heissen Gerét, Tropfblech und Spanblech sind hitzebestdndige Handschuhe zu benutzen.

= Nach dem Gebrauch, schalten Sie den Strom ab indem Sie die Stromleitung aus der Steckdose entfernen. Nicht vergessen, dass Gerat
abzuschalten.




' ontageanleitug'

Fur die Montage des Gerats brauchen Sie eine ebene Unterlage, die das Gerat nicht
zerkratzt sowie einen Kreuzschraubenzieher und einen 10 mm Schraubenschlissel.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Unterlage. Befestigen Sie
die Beine mit acht Schrauben und Gegenmuttern in den Rahmen
des Geréts. Die Gegenmutter kommt auf die Innenseite des
Geréats. Die Schrauben mit Schraubenschlussel anziehen.

Befestigen Sie die Kette in die Locher auf der Seite des Gerats
zwischen Deckel und Rahmen. Regeln Sie die Mutter in der Kette
S0, dass die Kette sich frel bewegen kann und befestigen Sie
die Kette auf der Innenseite des Gerats mit einer Bundmutter in
den Deckel und Rahmen. Die Schrauben mit Schraubenschlissel
anziehen.
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Befestigen Sie den Griff mit zwei Schrauben
und Gegenmuttern in den Deckel des Geréats.
Die Schrauben mit Schraubenschlissel
anziehen.

Befestigen Sie die Trager des
Heizstabs mit Schrauben und
Gegenmuttern in den Rahmen
und Deckel des Geréts. In den
Rahmen werden Halter befes-
tigt, die die Trager des Span-
blechs enthalten (I und 2). In
den Rahmen wird ein Trager
befestigt (3).

Befestigen Sie den Verschlussgriff in den Deckel des
Geréts mit drei Schrauben und Gegenmuttern. Die
Schrauben mit Schraubenschlissel anziehen.




Wahlen Sie zuerst, ob Sie das Gerat als Raucherofen oder Grill benutzen modchten.

BENUTZUNG DES GERATS ALS
RAUCHEROFEN

Installieren Sie den Heizstab in den Rahmen
des Gerats indem Sie den Heizstab durch
das Loch auf der Seite des Gerats an seinen
Platz schieben und mit zwel Schrauben
befestigen. Befestigen Sie das separate
Absperrelement in den Deckel des Geréats.

Stellen Sie das Spanblech auf die Trager des
Blechs und fugen Sie etwa eine Handvoll
befeuchtete Rauchspane auf das Blech
hinzu.

Stellen Sie den Rost auf das Tropfblech und
heben Sie das Tropfblech sowie den Rost an
ihren Platz in das Gerét.

Das Gerat ist bereit fur Rauchern. Lesen
819 mehr in der Gebrauchsanleitung unter
RAUCHERN

BENUTZUNG DES GERATS ALS

GRILL

Installieren Sie den Heizstab in den Deckel
des Geréts indem Sie den Heizstab durch
das Loch auf der Seite des Geréats an seinen
Platz schieben und mit zwei Schrauben
befestigen. Befestigen Sie das separate
Absperrelement in den Rahmen des Gerats.

Beim Grillen brauchen Sie kein Spanblech.

Stellen Sie den Rost auf das Tropfblech und
heben Sie das Tropfblech sowie den Rost
an ihren Platz in das Gerét.

Das Gerat ist bereit fur Grillen. Lesen Sie
mehr in der Gebrauchsanleitung unter
GRILLEN




ESIMERKKEJA KYPSENNYSAJOISTA « EXEMPEL PA ROKNINGSTIDER
EXAMPLES OF SMOKING DURATIONS .« ITPMIMEPBI KOITYEHIA IIO BECY 1 BPEMEHNU

NAITLIKUD KUPSETUSAJAD « BEISPIELE ZU GARZEITEN

0,5 kg

1 kg

Kala / Zivs / Fish / Pei6a/ Kala / Fisch

15 - 25 min

25 - 35 min

Ayrigiset ja ravut / Skaldjur och kraftor / Shellfish and crayfish /
Mopenpoayxrsy, paxu / Merekarbid ja véahid / Schalentiere und Krebse

10 - 15 min

25 - 30 min

Kanalinnut / Honsfé&glar / Fow! / IIruua, xypuma / Kana / Huhn

40 - 45 min

50 - 55 min

Sianliha / Svinkott / Pork / Ceunuma / Sealiha / Schwein

30 - 35 min

40 - 45 min

Naudanliha / Notkott / Beef / Topaauna / Veiseliha / Rind

20 - 25 min

40 - 45 min

30 - 35 min

40 - 45 min

Lammas / Farkott / Mutton / Bapanusa / Lambaliha / Lamm

Kasvikset / Gronsaker / Vegetables / Osomu / Ko0giviljad / Gemiise 20 min

Peruna / Potatis / Potatoes / Kaprogeas / Kartul / Kartoffel 40 min

Maissintahka / Majskolvar / Corn cobs / Kyxypysa / Maisitolvik / Maiskolben 60 min

Ajat ovat viitteellisia. Sopiva aika 16ytyy parhaiten kokeilemalla. Kypsennettaessa on huomioitava, etta
lampotila voi kohota nopeasti. Siksi kypsymista on seurattava. Voit kayttaa paistolampomittaria apuna
kypsennyksessa.

Tiderna ar riktgivande. Den lampliga tiden kommer man fram till genom att prova. Vid rokning bor
man beakta att temperaturen kan stiga snabbt. Darfor maste man iaktta rokningen. Man kan anvanda
en stektermometer som hjalp vid rokningen.

The durations are approximate. Trying is the best way to find the right duration. Please consider while
using the Smo king Oven that the temperature may rise very quickly. So you have to keep watching the
cooking process. You can use a meat thermometer as an aid.

IToaxoasimee Bpems Ay4Ilie BCETO OMPEAEASIeTCs MPOBEPKOi HA TOTOBHOCTD. B IpUroToBA€HNM HAAO B3ATh BO BHUMAHHE,
YTO TeMIIEPATypa HATPEBAHMS OBICTPO IIOAHMMAETCS BBEPX, II0O9TOMY 32 IPUTOTOBACHHEM HEOOXOAMMO cAeAnTh. MosKeTe
HCIIOAB30BATh TEPMOMETD AAS 3aTIEKAHHS U XKAPKH IPOAYKTOB.

Ajad on ligikaudsed. Konkreetse toote jaoks koige sobilikum kiipsetusaeg leidub katsetades. Kiipseta-
des tuleb arvesse votta, et temperatuur voib tousta Kiiresti. Seetdttu tuleb kiipsemist pidevalt jalgida.
Toiduvalmistamisel on soovitav kasutada abiks ka kiipsetustermomeetrit.

Die Zeiten sind richtungsweisend. Die geeignete Zeit findet man am besten durch Probieren. Beim Ga-
ren ist darauf zu achten, dass die Temperatur schnell steigen kann. Daher muss der Garprozess kont-
rolliert werden. Sie konnen ein Garthermometer zur Hilfe nehmen. Auf dem Rost des Raucherofens
konnen Sie auch einen Grillkorb oder Aluminiumfolie verwenden.
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Muurikan perinteinen Monipuhdistaja

soveltuu mm. Sahkogrillin  ja  S&hkosavustimen
puhdistukseen.  Monipuhdistaja  irrottaa  kodin
yleispuhdistuksessa pinttyneenkin lian. Hajusteeton,
vari- ja sailontdaineeton. Koko: 400g.

Multi-rengo6ringsmedlet

Multi-rengoringsmedlet fran Muurikka lampar sig
bla. for rengoéring av Elgrillen och Elrokugnen. Multi-
rengoéringsmedlet tar bort ingrodd smuts vid rengéring
1 hemmet. Utan parfym, fdrg- och konserveringsmedel.
Vikt: 400 g.

The traditional Muurikka MultiCleaner

Suitable for cleaning the Electric Grill and the Electrie
Smoking Oven. The MultiCleaner even 1emoves
ingrained dirt in your home. No colouring agents or
preservatives. Size: 400 g

Tpapunmonnoe uuctsimee cpeactso Muurikka Monipuhdistaja
TTOAXOAUT AASL OYMCTKH, B YaCTHOCTH, OAEKTPOTPHAS
u OAeKTpokonTHABHH. CpeACTBO yAaAsIeT AQXe CHABHO
IPUCTABIIYIO TPsi3b B AOMAmIHUX ycaoBusax. He copepsxuT
KpacHTeAs] M KOHCepBaHTa. Ymakoska: 400 r.

Muurikka traditsiooniline Multipuhastaja

Sobib nii Elektrigrilli kui Elektrilise suitsuah-

ju puhastamiseks. Multipuhastaja leotab lahti ka kdige
raskemini eemaldatava mustuse. Lohnatu, véarvi- ja
séilitusaineteta. Maht: 400 g.

Traditioneller Multireiniger von Muurikka

eignet sich u.a. fur das Reinigen des Elektrogrills und
elektrischer Raucherofens. Multireiniger entfernt

bei einer allgemeinen Reinigung des Hauses
sogar den hartndckigen Schmutz. Ohne Farb- und
Konservierungsmittel. GroBe. 400 g
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